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DER GESCHMACK DER

SUDSTEIERMARK

Die Siidsteiermark ist wie geschaffen fiir Geniefier: Eine wunderschone Landschalft,
herrliche Weine und eine charakterstarke, authentische Kiiche. Dazu Herzlichkeit
und Gastfreundschaft - und iiberall das ,griine Gold": steirisches Kiirbiskernoél.

Der Samenkonig im idyllischen Gamlitz ist so etwas wie die Essenz all dieser

Genussmomente.

Man muss nicht direkt in die Stidsteiermark reisen, um den
Geschmack der Region auf der Zunge zu spiiren. (Obwohl
das natiirlich eine ausgezeichnete Idee fiir eine Genussrei-
se wére.) Im Onlineshop des Samenkonigs gibt es gliickli-
cherweise eine grofle Auswahl an Produkten, welche die
Stidsteiermark in die Kiiche und auf den Tisch bringen. Da-
zu gehoren gerdstete Kiirbiskerne in vielen leckeren Ge-
schmacksrichtungen, Kiirbiskern-, Walnuss- und viele an-
dere Ole, siiffe und pikante Kiirbiskern-Pestos, einzigartige
Holzapfel-Balsamicos aus jahrelanger Reifung in Eichen-,
Kastanien-, Akazien- und zuletzt Kirschenholz-Fassern
sowie kostliche Aufstriche, Sirupe, Likére und handge-
pfliickte getrocknete Steinpilze,
Kéferbohnen, Walniisse und vie-
les mehr. Alles selbstverstéandlich
ohne Geschmacksverstdrker und
Konservierungsmittel.

Die Erzeugnisse, die Franz
Pschait, der Samenkdnig, und sei-
ne Frau Michaela anbieten, stam-
men zum allergrofiten Teil aus
dem eigenen Kiirbis- und Getrei-
deanbau, Obstbau, Weinbau, Ge-
miise- und Kréuteranbau. Dem-
entsprechend prdgen Respekt zur
Tradition und Natur die Philoso-

phie des Samenkonigs. Man spiirt, wie viel Herzblut und
Eifer in der Herstellung stecken. Ganz besonders gilt das
fiir das Kiirbiskerndl. Michaela Pschait erklért: ,Unsere Kiir-
bisse reifen in der Sonne und werden von Hand geputzt.
Wir verwenden nur gut gereifte und in der Sonne getrock-
nete Kerne, das ist wichtig fiir die aromatische Entwick-
lung. Durch das schonende Pressverfahren entsteht ein tief
dunkelgriines und nussig duftendes Kerndl. Damit unsere
Kunden stets frisches Kernél erhalten, gehen wir alle zwei
bis drei Wochen pressen.”
Natiirlich eignen sich die Produkte auch ausgezeich-
net als Geschenk zu vielen Gelegenheiten (etwa Mutter-
tag, Geburtstag oder einfach als
Dankeschon). Dazu werden jetzt
im Onlineshop des Samenkonigs
Geschenk- und Probierpakete -
perfekt auch fiir Delikatessldden
- mit verschiedenen Inhalten be-
reitgestellt. Schon sind auch die
Rezepte auf der Website.
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Der Geschmack der Sudsteiermark

Die Sudsteiermark ist ein Paradies fir Genie-
Ber: eine malerische Landschaft, hervorragen-
de Weine und eine authentische, charaktervolle
Kiche. Dazu kommen Herzlichkeit und gelebte
Gastfreundschaft — und Uberall begegnet man
dem ,griinen Gold“: steirischem Kirbiskerndl.

Der Samenkdnig, von Michaela Pschait-Struggl
mit frischem Elan in der Tradition des ,, Samen-
konigs" Franz Pschait weitergefiihrt, verkorpert
die Essenz all dieser Genussmomente. Man
muss nicht unbedingt in die Stdsteiermark rei-
sen, um den Geschmack der Region zu erleben.
Im Onlineshop des Samenkonigs findet sich eine
groBe Auswahl an Produkten, die das stidsteiri-
sche Lebensgefihl in die eigene Kiiche bringen:
gerostete Kirbiskerne in vielen kostlichen Ge-
schmacksrichtungen, Kirbiskern-, Walnuss- und
andere edle Ole, siiBe und pikante Kirbiskern-
Pestos, einzigartige Holzapfel-Balsamicos — vie-
le Jahre gereift in Fassern aus Eichen-, Kasta-
nien-, Akazien- und zuletzt Kirschenholz — sowie
feine Aufstriche, Sirupe, Likore, handgepflickte
getrocknete Steinpilze, Kaferbohnen, Walniisse
und vieles mehr. Selbstverstandlich alles ohne
Geschmacksverstarker und Konservierungsmit-
tel.

Die Erzeugnisse des Betriebs im idyllischen
Gamlitz stammen zum GroBteil aus eigenem An-
bau: Kirbis und Getreide, Obst, Wein, Gemiise
und Krauter wachsen hier unter sorgfaltiger Pfle-
ge. Respekt vor Tradition und Natur pragen die
Philosophie des Samenkdénigs — und man spdirt,
wie viel Herzblut und Hingabe in jedem Produkt

stecken. Besonders gilt das fiir das Kirbiskern-
6l. Michaela Pschait erklart: ,,Unsere Kirbisse
reifen in der Sonne und werden von Hand ge-
putzt. Wir verwenden nur gut gereifte und in der
Sonne getrocknete Kerne — das ist wichtig fur die
aromatische Entwicklung. Durch das schonen-
de Pressverfahren entsteht ein tief dunkelgri-
nes und nussig duftendes Kerndl. Damit unsere
Kunden stets frisches Kerndl erhalten, gehen wir
alle zwei bis drei Wochen pressen.”

Zu den Verkaufspartnern in der Bodenseeregion
zéhlen das Weinhaus Baum in Konstanz, das
Weingut Aufricht in Meersburg und das Sterne-
restaurant Villino in Lindau.

Genussreise in die Steiermark

Am schonsten erlebt man den Samenkoénig-
Kosmos direkt vor Ort. Gamlitz liegt im Herzen
der sldsteirischen WeinstraBe, einer Urlaubsre-
gion par excellence fir alle, die Ruhe und Natur
schéatzen: Im unternehmenseigenen Feriendomi-

zil ,,Sonnenhaus" in der Morgensonne frihsti-
cken, im Liegestuhl zwischen Weinbergen den
Blick bis nach Slowenien schweifen lassen, spa-
zieren, wandern, Rad fahren und einfach genie-
Ben. Auf der Panoramaterrasse des Buschen-
schanks schmecken die hauseigenen Weine zu
regionalen Schmankerln wie Kaferbohnensalat
besonders gut — begleitet von echter steirischer
Herzlichkeit. Und ein Besuch im Bauernladen
des Samenkonigs ist zugleich Offenbarung und
Versuchung — zu groB ist die Lust, all die Kost-
lichkeiten mitzunehmen. Mehr kann ein Urlaub
kaum bieten.
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